
PER INFO E PRENOTAZIONI:
02.90377628

info@lapoglianasca.com
Via San Carlo 7 - 20010 Arluno (MI)

I  N O S T R I  M E N Ù
I D E A L I  P E R  O G N I  T I P O  D I  O C C A S I O N E  S P E C I A L E



A P E R I T I V O

B E V E R A G E

D E S S E R T

P R I M O  A  S C E L T A

S E C O N D O  A  S C E L T A

Culaccia parmense
Felino al coltello

Coppa piacentina Gariboldi con gnocco fritto e fantasia di focaccine
Sfogliatina dell’orto

Risotto con speck croccante e crema di pecorino
Risotto barbabietola e tagliatella di seppia al lime

Scialatielli freschi al ragù bianco con fonduta di parmigiano
Paccheri con vellutata di asparagi e gamberetti rosa

Campanello di vitello CBT con la sua demi glace e rosmarino
Filetto di maialino CBT steccato al lardo di Arnad

Patate rustiche speziate

Acqua
Vino bianco e rosso di nostra selezione

Spumante Brut e Moscato
Caffè

Torta chantilly

€ 30
a persona

V I A G G I O  N E I  S A P O R I



A P E R I T I V O

D U E  P R I M I  A  S C E L T A

S E C O N D O  A  S C E L T A

Culaccia parmense
Felino al coltello

Coppa piacentina Gariboldi con gnocco fritto e fantasia di focaccine
Sfogliatina dell’orto

Carpaccio di salmone agli agrumi

Risotto con speck croccante e crema di pecorino
Risotto barbabietola e tagliatella di seppia al lime

Scialatielli freschi al ragù bianco con fonduta di parmigiano
Paccheri con vellutata di asparagi e gamberetti rosa

Turbante di branzino alla liparese
Campanello di vitello CBT con la sua demi glace e rosmarino

Filetto di maialino CBT steccato al lardo di Arnad

€ 35
a persona

E S P L O S I O N E  D I  G U S T O

B E V E R A G E

D E S S E R T

Patate rustiche speziate
Caponata di verdure

Acqua
Vino bianco e rosso di nostra selezione

Spumante Brut e Moscato
Caffè

Torta chantilly



A P E R I T I V O

B E V E R A G E

D E S S E R T

S E C O N D O  A  S C E L T A

Culaccia parmense
Felino al coltello

Coppa piacentina Gariboldi con gnocco fritto e fantasia di focaccine
Sfogliatina dell’orto

Carpaccio di salmone agli agrumi
Spuma di ricotta alle erbe fini

Polipo con patate ed olive di riviera

Risotto con speck croccante e crema di pecorino
Risotto barbabietola e tagliatella di seppia al lime

Scialatielli freschi al ragù bianco con fonduta di parmigiano
Paccheri con vellutata di asparagi e gamberetti rosa

Turbante di branzino alla liparese
Scaloppa di salmone in crosta di mandorle e crema al basilico
Campanello di vitello CBT con la sua demi glace e rosmarino

Filetto di maialino CBT steccato al lardo di Arnad

Patate rustiche speziate
Caponata di verdure

Acqua
Vino bianco e rosso di nostra selezione

Spumante Brut e Moscato
Caffè

Torta chantilly

€ 40
a persona

E M O Z I O N I  A  T A V O L A

D U E  P R I M I  A  S C E L T A



A P E R I T I V O

B E V E R A G E

D E S S E R T

D U E  S E C O N D I  A  S C E L T A

Culaccia parmense
Felino al coltello

Coppa piacentina Gariboldi con gnocco fritto e fantasia di focaccine
Sfogliatina dell’orto 

Mini Tartare di fassona
Carpaccio di salmone agli agrumi

Spuma di ricotta alle erbe fini
Polipo con patate ed olive di riviera

Spada gratinato con pistacchio di Bronte
Ventaglio di branzino con gamberoni argentini

Campanello di vitello CBT con la sua demi glace e rosmarino
Picana argentina CBT

Patate rustiche speziate
Caponata di verdure

Acqua
Vino bianco e rosso di nostra selezione

Spumante Brut e Moscato
Caffè

Torta chantilly

€ 45
a persona

P A S T O  D E G L I  D E I



A P E R I T I V O

B E V E R A G E

D E S S E R T

S E C O N D O  A  S C E L T A

Culaccia parmense
Felino al coltello

Coppa piacentina Gariboldi
accompagnati con gnocco fritto e fantasia di focaccine

Cotoletta alla milanese
Nuggets di pesce

Patatine fritte

Acqua
Bevanda a scelta

Torta chantilly

€ 15
a persona

P I C C O L E  D E L I Z I E

P R I M O  A  S C E L T A

Risotto allo zafferano
Pennette al pomodoro

( M E N Ù  P E R  B A M B I N I )


